Recept

Mavker taanrt
Ovenstand 160-165 graden
35 - 40 mirulerv

Nodig voor de cake
120 gramw suiker
120 groww roomboter
140 grown bloem

6 eieren (vers)

Voorbereiding
Vet eenv ronde bakvorm inen bestrooi dege met ongeveer 1 eetlepel
bloem/

Suiker evveigeel samerwoegen

Opklopperv met vork:

Twit inv grote kom met miner roeven het eiwit go- stijf kloppes dat
Je de kow onderste boven kunt howden!

Boter klein snijden ew bloewv er door lepelesv

Het eigeelmengsel door de stijfgeklopte eiwitterv spatelen: let op!
niet te wild
Vervolgeny de bloem er door heewv spatelew : let op niet te lang!

Gawrnering

Glaguur
Poedersuiker, water of ilmonade roeren tot stroop

Nodig voor de Créme

120 gramvpoedersiker

25 gramw harde margarine (blue band)
1led

3 eetlepels custord

Eerst ei e boter miren
Daw poedersuiker exv custord bijvoegen



